Technologie culinaire - Bac Pro Cuisine [2°°]

Liste des ressources

Présentation

- Corrigés des chapitres :
Pages de présentation ¢ 161592_presentation.pdf

Partie 1 - L'évolution de la restauration

Chapitre 1 - L'histoire de la cuisine

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 1 corrigé » 161592_chapitrel_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 1 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chapl.pdf

Chapitre 2 - Les concepts de restauration

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 2 corrigé ® 161592_chapitre2_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 2 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chap2.pdf

Partie 2 - L'environnement professionnel

Chapitre 3 - Le personnel de cuisine

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 3 corrigé ® 161592_chapitre3_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 3 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chap3.pdf

Chapitre 4 - Le matériel

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 4 corrigé ® 161592_chapitre4_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 4 - Conseils pédagogiques ® 161592 _conseils_pedagogiques_chap4.pdf

Chapitre 5 - Les locaux

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 5 corrigé ® 161592_chapitre5_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 5 - Conseils pédagogiques ® 161592 _conseils_pedagogiques_chap5.pdf

Partie 3 - Les bases de la cuisine

https://bacpro-cuisine.nathan.fr/



Chapitre 6 - Les potages

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 6 corrigé ® 161592_chapitre6_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 6 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chap6.pdf

Chapitre 7 - Les hors d'oeuvre

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 7 corrigé ¢ 161592_chapitre7_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 7 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chap7.pdf

Chapitre 8 - La patisserie

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 8 corrigé ® 161592_chapitre8_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 8 - Conseils pédagogiques ® 161592 _conseils_pedagogiques_chap8.pdf

Chapitre 9 - Les fonds et les sauces

- Corrigés des chapitres :
Chapitre 9 corrigé » 161592_chapitre9_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 9 - Conseils pédagogiques ® 161592 _conseils_pedagogiques_chap9.pdf

Chapitre 10 - Les cuissons

- Corrigés des chapitres :
Chapitre10 corrigé » 161592_chapitrel0_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 10 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chap10.pdf

Partie 4 - La matiere d'oeuvre

Chapitre 11 - Les produits laitiers

- Corrigés des chapitres :
Chapitrel1 corrigé » 161592 chapitrell_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 11 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chapll.pdf

Chapitre 12 - Les corps gras

- Corrigés des chapitres :
Chapitrel2 corrigé » 161592_chapitrel2_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 12 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chap12.pdf

Chapitre 13 - Les produits de la mer

https://bacpro-cuisine.nathan.fr/



- Corrigés des chapitres :
Chapitrel3 corrigé et pages de fin ¢ 161592_chapitrel3_et_fin_corrige.pdf

- Conseils pédagogiques :
Chapitre 13 - Conseils pédagogiques ® 161592_conseils_pedagogiques_chap13.pdf

https://bacpro-cuisine.nathan.fr/
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