
Sciences appliquées - Bac Pro Cuisine [1re/Tle] -
Commercialisation et services en restauration

Liste des ressources

Chapitre 1 - Les modifications des constituants alimentaires lors du
stockage et des préparations

- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 1 • 161909_corriges_ch01.doc

Chapitre 2 - Les modifications des constituants alimentaires au cours des
cuissons

- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 2 • 161909_corriges_ch02.doc

Chapitre 3 - L'intérêt nutritionnel des aliments
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 3 • 161909_corriges_ch03.doc

Chapitre 4 - L'équilibre alimentaire
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 4 • 161909_corriges_ch04.doc

Chapitre 5 - La perception sensorielle
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 5 • 161909_corriges_ch05.doc

Chapitre 6 - Le comportement alimentaire
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 6 • 161909_corriges_ch06.doc

Chapitre 7 - Les liaisons et les plats témoins
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 7 • 161909_corriges_ch07.doc

Chapitre 8 - Les toxi-infections et les parasitoses alimentaires
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 8 • 161909_corriges_ch08.doc

Chapitre 9 - La toxicologie alimentaire
- Corrigés des chapitres :
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Corrigés chapitre 9 • 161909_corriges_ch09.doc

Chapitre 10 - Le conditionnement sous vide et sous atmosphère
modifiée

- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 10 • 161909_corriges_ch10.doc

Chapitre 11 - La marche en avant
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 11 • 161909_corriges_ch11.doc

Chapitre 12 - La sécurité alimentaire
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 12 • 161909_corriges_ch12.doc

Chapitre 13 - La gestion des déchets et la lutte contre les nuisibles
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 13 • 161909_corriges_ch13.doc

Chapitre 14 - La production et l'utilisation du froid
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 14 • 161909_corriges_ch14.doc

Chapitre 15 - Les matériaux utilisés dans le secteur professionnel
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 15 • 161909_corriges_ch15.doc

Chapitre 16 - L'éclairage des locaux
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 16 • 161909_corriges_ch16.doc

Chapitre 17 - Le traitement de l'air
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 17 • 161909_corriges_ch17.doc

Chapitre 18 - Les risques liés à l'activité physique
- Corrigés des chapitres :
Corrigés chapitre 18 • 161909_corriges_ch18.doc

Étude de cas n°1
- Corrigés des études de cas :
Corrigés étude de cas 1 • 161909_corriges_EDC_1.doc

Étude de cas n°2
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- Corrigés des études de cas :
Corrigés étude de cas 2 • 161909_corriges_EDC_2.doc

Étude de cas n°3
- Corrigés des études de cas :
Corrigés étude de cas 3 • 161909_corriges_EDC_3.doc
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