
Gestion appliquée - Bac Pro Cuisine [1re/Tle]
- Commercialisation et services en restauration

Liste des ressources

Chapitre 1 - Les sources du droit
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 1 - Corrigé • 161911_ch01_corr.doc

Chapitre 2 - Les cadres réglementaires
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 2 - Corrigé • 161911_ch02_corr.doc

Chapitre 3 - La responsabilité
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 3 - Corrigé • 161911_ch03_corr.doc

Chapitre 4 - La politique d'approvisionnement
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 4 - Corrigé • 161911_ch04_corr.doc

Chapitre 5 - La réception des produits
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 5 - Corrigé • 161911_ch05_corr.doc

Chapitre 6 - La gestion des stocks
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 6 - Corrigé • 161911_ch06_corr.doc

Chapitre 7 - L'inventaire
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 7 - Corrigé • 161911_ch07_corr.doc

Chapitre 8 - L'embauche d'un salarié
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 8 - Corrigé • 161911_ch08_corr.doc

Chapitre 9 - La représentation des salariés
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 9 - Corrigé • 161911_ch09_corr.doc

Chapitre 10 - La durée du travail et les congés
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- Corrigés des chapitres :
Chapitre 10 - Corrigé • 161911_ch10_corr.doc

Chapitre 11 - L'organisation du travail
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 11 - Corrigé • 161911_ch11_corr.doc

Chapitre 12 - La rémunération
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 12 - Corrigé • 161911_ch12_corr.doc

Chapitre 13 - La gestion des difficultés dans l'entreprise
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 13 - Corrigé • 161911_ch13_corr.doc

Chapitre 14 - La gestion des carrières
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 14 - Corrigé • 161911_ch14_corr.doc

Chapitre 15 - La gestion des réservations
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 15 - Corrigé • 161911_ch15_corr.doc

Chapitre 16 - La valorisation des produits et des espaces de vente
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 16 - Corrigé • 161911_ch16_corr.doc

Chapitre 17 - La communication commerciale
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 17 - Corrigé • 161911_ch17_corr.doc

Chapitre 18 - Le suivi et la fidélisation de la clientèle
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 18 - Corrigé • 161911_ch18_corr.doc

Chapitre 19 - L'évolution économique de l'entreprise
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 19 - Corrigé • 161911_ch19_corr.doc

Chapitre 20 - La politique commerciale de l'entreprise
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 20 - Corrigé • 161911_ch20_corr.doc

Chapitre 21 - La maîtrise des coûts
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- Corrigés des chapitres :
Chapitre 21 - Corrigé • 161911_ch21_corr.doc

Chapitre 22 - La fixation des prix
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 22 - Corrigé • 161911_ch22_corr.doc

Chapitre 23 - L'analyse des ventes
- Corrigés des chapitres :
Chapitre 23 - Corrigé • 161911_ch23_corr.doc

CCF
- Entraînements au CCF :
Sujet de la préparation au CCF intermédiaire • 161911_CCF1.doc

- Entraînements au CCF :
Sujet de la préparation au CCF terminal • 161911_CCF2.doc

- Corrigés des CCF :
Corrigé de la préparation au CCF intermédiaire • 161911_CCF1_corr.doc

- Corrigés des CCF :
Corrigé de la préparation au CCF terminal • 161911_CCF2_corr.doc

- Fiche ressource :
Fiche ressource : la synthèse • 161911_fiche-ressource.doc
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